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ELS ENTRANTS

Amanida de 'hort v

Amanida catalana de sempre
Amanida amb formatge de cabra

amb fruits secs i codony

Terrina de foie d'anec
fet a casa, amb torradetes i melmelada de poma

Coca de full amb compota de poma, «
formatge de cabra i fruits secs

Pernil de gla tallat a ma amb D.O. Extremadura
Croquetes de botifarra negra

Croquetes d'escalivada i formatge de cabra «
Croquetes de pollastre

Assortit de croquetes

Canelons casolans gratinats

Macarrons a la bolonyesa

Cargols a la paella amb allioli

Mongetes filaires del Vallés

amb cansalada o sense

Esqueixada de bacalla

Flocs de bacalla, un classic del Taiet

Anxoves del Cantabric
amb espardenya sucada amb tomaquet i oli

Verdures a la brasa
Escalivada w
Alberginies amb sal i pebre v

Esparrecs verds ow

Patates cuites al caliu amb salsa "Taiet", la mixta o

Graellada de verdures ww

Alberginia, carbasso, esparrecs verds, patata al caliu,
cabdells, girgoles. Pot variar segons temporada

Cabdells amb romesco wv

Girgoles d'Artes amb all i julivert v

Tots els preus s6n amb i.v.a. inclos
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DE SEGON

Les nostres carns a la brasa

Botifarra de pages

Botifarra amb mongetes filaires del Valles
Quarter de pollastre

Mig conill

Galtes de pore (2 talls)

Peus de porec (3 talls)

Peus de porec (2 talls)

Secret de porc ibéric

Tirallonga de vedella "Xurrasco"

Entrecot de vedella D.O. Girona

Filet de vedella D.O.Girona

Costelles i mitjanes de xai D.O.Aragé (4 talls)
Costella i mitjana de xai D,0,Aragé (2 talls)
Magret d’anec

El peix

Bacalld amb muselina d'all i llit de samfaina
Pop alabrasa

Orada alabrasa

Fideuada de sépia amb allioli (minim 2 racions)

: Lil Consulta la

@ Plats aptes per a dietes vegetarianes 5
@w Plats aptes per a dietes veganes
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LES NOSTRES POSTRES

Flam d'ou casola

Crema catalana

Maté6 d'Ullastrell, de llet de cabra
Carquinyolis amb moscatell d'Ullastrell v

Cremos de formatge
amb melmelada de maduixa i galeta
Mousse casolana de crema catalana

Trufes de xocolata, fetes per nosaltres o
Coulant de xocolata amb gelat de vainilla
Tiramisu

Ganyips o postres de music v

amb Moscatell d'Ullastrell
Fruita de temporada v

Gelats casolans

Vainilla
Xocolata
Turrd

Coco

Sorbets casolans

Llimona o

Llimona amb marc de cava o
Mandarina s

Mandarina amb marc de cava oo

Gerds o

Tots els preus s6n amb i.v.a. inclos
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