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CARTA AMB AL-LERGOGENS:

Si tens alquna al-lergia,
comenta-ho amb el nostre equip de sala

;*::5 Gluten é\v Mostassa
;ﬂl Lactics .’ Peix

\) Ous ’ Mol-lusc

. Fruits secs —,f.?; Crustacis

, Cacauet é Sulfits

/ Soja a Alguns plats tenen

adaptacions,
pregunta al nostre
personal de sala
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Tenim pa sense gluten
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ULLASTRELL

Els entrants:

Amanida de I'hort

Amanida catalana de sempre Q} V)

Amanida de formatge de cabra Ql @ SS’A

Esqueixada de bacalla s

Coca de poma amb formatge de cabra gratinat i fruits secs qy .,gfé

Terrina de foie d'anec casola amb torradetes i melmelada de poma é Es pot demanar sense gluten
Pernil de gla tallat a ma D.O. Extremadura

Anxoves del Cantabric i espardenya amb tomaquet i oli s Espot demanar sense gluten
Flocs de Bacalla, un classic del Taiet b @ ‘@l .

Canelons fets per nosaltres, amb beixamel i gratinats' amb formatge IS U@
Macarrons a la bolonyesa, gratinats amb formatge & UROX

Croquetes de botifarra negra )f.’-‘ Q] oK | & & ." o

Croqguetes d'escalivada amb formatge de cabra ;~:3~‘ 2 @

Croquetes de pollastre i pernil ibéric &0 .A

Assortit de croquetes casolanes Q] 0L w9 é

Mongetes filaires del Valles. Si les voleu, amb cansalada saltada

Cargols fets a la paella, amb allioli @  L'ou esta present a I'allioli, que es serveix a banda

Les verdures a 13 brasa:

Patates al caliu amb salsa Taiet, la mixta ;'.’3" @ A Presents a la salsa mixta, que es serveix a banda
Cabdells amb salsa romesco @ Presents a la salsa romesco, que es serveix a banda

Alberginies amb sal i pebre

Girgoles d'Artés amb all i julivert

ESpé rrecs verds J ‘ Presents a la salsa romesco, que es serveix a banda

Escalivada . )y
O Presents a la salsa romesco i mixta, que es serveix a banda

Craellada de verdures - LA

Alberginia, carbasso, esparrecs verds, patata al caliu, cabdells, girgoles

Pot variar segons verdures de temporada.

El peix:

'
Bacalla amb muselina d'all i llit de samfaina = "é Es pot demanar sense gluten
Orada o llobarro a la brasa >
. L. T [ )
Fideuada de sépia amb allioli = > O el
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ULLASTRELL

Les nostres carns a la brasa:

Botifarra catalana

Botifarra amb mongetes filaires del Valles
Quarter de pollastre

Mig conill

Galtes de porc, 2 talls

Peus de porc, 3 talls

Peus de porc, 2 talls

Secret de porc Ibéric

Tirallonga de vedella "Xurrasco"

Entrecot de vedella D.O. Girona

Entrecot de Bou madurat (45 dies)

Filet de vedella D.O. Girona

Espatlla o cuixa de cabrit

Costelles i mitjanes de xai (D.O. Aragd)
Costelles i mitjanes de xai (D.O. Aragd), mitja racid

tls nostres postres:

Flam d'ou casola amb caramel Qy V)
Crema catalana rq )
Matd d'Ullastrell, de llet de cabra <]
Carquinyolis amb moscatell d'Ullastrell = = @
Cremos de formatge o Hl @
amb melmelada de fruits del bosc i galeta _
Mousse casolana de crema catalana W o @ / A

Trufes de xocolata fetes per nosaltres Ql 5 .

Coulant de xocolata amb gelat de vainilla ;‘3:‘: <L) .“’ J
Mousse de xocolata vegana amb llagrima de xocolatéfsd’
Ganyips o postres de music amb Moscatell d'Ullastrell ® é
Fruita de temporada

Gelats i sorbets: ) )

Gelat de vainilla s ‘), xocolata < ‘), o torrd s Y ®
Sorbet de llimona, mandarina o gerds. é
Sorbet de llimona o mandarina amb marc de cava
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